
 

  

  كاربردهاي جلبكهاي دريايي 

 ، عضو هيأت علمي مركز آموزش عالي علوم و صنايع شيلاتي ميرزاكوچك خانسيدمحمد تكريمي نياراد

: آدرس  مركز آموزش عالي علوم و صنايع شيلاتي ميرزاكوچك خان– شهرصنعتي رشت 5كيلومتر 

:تلفن  3382800-0131 

Email : tackrimi @ yahoo.com  

  :چكيده 

ــيش از ت ــاً ب ــر   3/2قريب ــالغ ب ــين از آب پوشــيده اســت و ســاليانه ب ــي توســط   5/15×1010 كــره زم ــابع آب    تــن كــربن در ايــن من

 از جلبـك    كـه  گونه شناسايي گرديـده اسـت        2100 جنس و    1800از اين ارگانيسم هاي فتوسنتز كننده       . جلبك ها تثبيت مي گردد      

.دميكروسك را شامل مي گرد) كلپ ( تري  تا جلبك قهوه اي چندصد م )كلرلا ( وپي 

ارزش كل توليد انواع فرآورده حاصل از       . همگام با پيشرفت دانش جلبك شناسي ، اهميت اقتصادي آن نيز افزايش يافته است             

ــادل   ــا معـ ــساني       6جلبكهـ ــصارف انـ ــراي مـ ــذايي بـ ــاي غـ ــرآورده هـ ــد فـ ــه توليـ ــت كـ ــده اسـ ــرآورد گرديـ ــارد دلار بـ    ميليـ

  .ختصاص داده است ميليارد دلار را به خود ا5 

 ساكاريدها ، منوسـاكاريد هـا ، موادمعـدني و           يجلبكها به علت دارا بودن انواع آمينواسيدها ، اسيدهاي چرب ، پروتئين ها ، پل              

انواع ويتامين ها داراي ارزش غذايي بالا بوده و بعنوان انواع فرآورده هاي غذايي  ، طعم دهنـده ، نگهدارنـده و افزودنـي در صـنايع                            

  .ي كاربرد داردغذاي

گستره سواحل جنوبي ايران و تنوع جلبكي در آن استعداد بالقوه اي است كه مي تـوان در جهـت شـكوفايي اقتـصادي از ايـن                  

منابع خدادادي بعنوان منابع غذايي براي انسان ، دام و طيور استفاده كرد همچنين با بهره گيري از اين منابع در صنايع كاغذ ، نساجي                         

مـي تـوان ضـمن جلـوگيري از خـروج ارز برنامـه ريـزي جهـت         ... اشتي و آرايشي ، صنايع داروسـازي ، دندانپزشـكي و            ، لوازم بهد  

  .صادرات آن را نيز در دستور كار قرار داد

  

   جلبك ، غذا ، فرآورده :واژه هاي كليدي 
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Abstract: 

As much as two third of the globe is covered with water and there is an annual carbon 

production of 15.5×1010
MT by the seaweeds. Thus photosynthesizing organisms are classified 

in 1800 genuses and 2100 species, which vary in size including the microscopic colourella to 

brown seaweeds (Kelp) that are several meters in length. 

In line with the increased knowledge on seaweeds, there has been a relatively greater 

recognition of their commercial importance. In 2001 the total value of various seaweed by – 

products was estimated usd 6 Billion, out of which 5 billion usd were related to products for 

direct human consumption. 

Being rich in various amino acids, fatty acids, proteins polysachaids , monosacharids, 

minerals and nutritionally high value vitamins , seaweeds are being growingly used as the 

main source for a variety of sea foods , preservatives food additives and flavour in food 

industry. 

Considering the vast extent of southern Iranian coasts along the Persian Gulf and Oman 

Sea and the potentially diverse seaweed species, there is every reason to assume an economic 

flourish that can use these natural endowments for production of food for both human and live 

stocks consumption. 

In addition, the possibilities for seaweed applications in paper industry , textiles , 

sanitation ,cosmetics , medicine and dentistry are available that might well prevent the 

expenditure of valuable currencies and might also boost the export-oriented industries. 
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